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            1. Пояснительная записка
Цель практики - - формирование у студентов системы знаний и развитие общенаучной и

профессиональной  компетентности  с  элементами  научно-исследовательской
опытно-конструкторской деятельности;
- формирование практических навыков ведения самостоятельной исследовательской работы;
-  приобщение  студентов  к  научным  знаниям,  анализу  и  обобще-нию  научного  материала,
разработки оригинальных идей для подготовки выпускной квалификационной (бакалаврской)
работы.
            Задачи практики:
-  проведение  исследований  по  выявлению  возможных  рисков  в  области  качества  и
безопасности  продукции  производства  и  условий,  непосредственно  влияющих  на  их
возникновение;;
- разработка документации по обеспечению качества и безопасности продукции производства
на предприятии;;
-  анализ  научно-технической  информации,  отечественного  и  зарубежного  опыта  по
производству продукции питания;;
-  участие в выполнении эксперимента, проведение наблюдений и измерений, составление их
описания и формулировка выводов;;
-  использование  современных  методов  исследования  и  моделирования  для  повышения
эффективности использования сырьевых ресурсов при производстве продукции питания;;
-  участие  в  разработке  продукции  питания  с  заданными  функциональными  свойствами,
определенной биологической, пищевой и энергетической ценностью;.
Практика  обучающихся  в  Академии  является  составной  частью образо-вательной  программы
высшего  образования,  проводится  в  соответствии  с  учебными  планами  и  графиком  учебного
процесса  в  целях  приобретения  обучающими  соответствующих  компетенций,  углубления  и
закрепления  зна-ний,  умений  и  навыков,  полученных  в  процессе  теоретического  обучения.
Практика  направлена  на  приобретение  студентами  опыта  профессионально-ориентированной
деятельности в соответствии с требованиями к уровню подготовки выпускника.

Способ проведения: Выездная, стационарная
Форма проведения: Дискретная

            2. Место практики в структуре ООП ВО
Производственная практика  «Технологическая практика» является обязательным видом

учебной  работы,  входит  в  раздел  «Часть,  формируемая  участниками  образовательных
отношений»  ФГОС  ВО  по  направлению  подготовки  19.03.04  Технология  продукции  и
организация общественного питания

Общая  трудоемкость  производственной   практики  составляет  6  зачетных  единиц(-ы)
продолжительностью 4 недели или 216 часов.
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Для выхода на практику требуется: Перед началом научно-исследовательской работы в
лаборатории  или  на  кафедре  бакалаврам  необходимо  ознакомиться  с  правилами  безопасной
работы  и  пройти  инструктаж  по  технике  безопасности.  В  соответствии  с  заданием  на
исследовательскую  работу  совместно  с  руководителем  студент  составляет  план,  включая
детальное  ознакомление  с  проводимыми  в  лаборатории  и  (или)  на  кафедре  научными
исследованиями,  методами  организации  НИР,  изучение  методов  исследования,  выполнение
конкретной  научно-исследовательской  работы,  сбор  материалов  для  отчета  по  работе  и  для
ис-следовательской  части  в  бакалаврской  работе.  Выполнение  этих  работ  про-водится
студентом при систематических консультациях с руководителем практики.
Практику,  которая  проводится  вне  Академии,  целесооборазно  начать  с  экскурсии  по
организации или лаборатории, посещения предприятий общественного питания и т.д.
В  ходе  научно-исследовательской  работы  студенты  используют  весь  комплекс
образовательных,  научно-исследовательских  и  опытно-экспериментальных  методов  и
технологий.
Для  реализации  научно-исследовательской  работы  студенты  используют  общенаучные  и
методы научных исследований.
Важным элементом самостоятельной работы студентов является выполнение индивидуальных
заданий.  Тема  и  содержание  индивидуального  за-дания  определяется  базой
научно-исследовательской  работы  и  согласовываются  на  предварительном  этапе  с
руководителем практики. Индивидуальное задание выдается студентам в начале практики. Они
включают в себя различные вопросы, касающиеся отдельных установок или технологических
процессов  и  содержит  элементы  научно-исследовательского  или  опытно-конструкторского
характера.
Тема индивидуального задания определяется руководителем научно-исследовательской работы
или  выбирается  студентом  самостоятельно  в  соответствии  с  темой  выпускной
квалификационной работы:
По окончании научно-исследовательской работы студент составляет письменный отчет и сдает
его  руководителю.  При  оценке  работы  студента  во  время  научно-исследовательской  работы
практике учитывается качество со-ставления отчета,  знания студента по вопросам изученного
задания.
            Практике  «Технологическая практика» предшествует изучение дисциплин (практик): 
            Математика;
            Информатика и цифровые технологии;
            Товароведение продовольственных товаров;
            Санитария и гигиена питания в ресторанном деле;
            Технология продуктов ресторанного дела;
            Основы кулинарного мастерства.

Практика  «Технологическая  практика»  является  логическим  завершением  изучения
данных дисциплин.
            Практика проводится  без отрыва от аудиторных занятий.

Освоение  практики   «Технологическая  практика»  является  необходимой  основой  для
последующего изучения дисциплин (практик): 
            Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы;
            Оборудование предприятий общественного питания;
            Управление качеством и сертификация услуг в ресторанном деле;
            Организация производства и обслуживания в ресторанном деле;
            Проектирование предприятий в ресторанном деле.

            3. Требования к результатам освоения практики
            Процесс изучения дисциплины направлен на формирование компетенций:
     - ПК-1 Способен организовывать технологический процесс в рамках принятой в 
организации технологии производства продукции общественного питания массового 
изготовления и специализированных пищевых продуктов
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Знания,  умения,  навыки,  формируемые  по  компетенции  в  рамках  дисциплины,  и
индикаторы освоения компетенций
     Студент должен знать:
Технологии  производства  и  организации  производственных  и  технологических  процессов;
Методики  расчета  и  подбора  технологического  оборудования  для  организации  и  проведения
эксперимента по этапам внедрения новых технологических процессов в производство; Состав,
функции  и  возможности  использования  информационных  и  телекоммуникационных
технологий для  автоматизированной обработки информации с  использованием персональных
электронно-вычислительных  машин  и  вычислительных  систем,  применяемых  в
автоматизированных  технологических  линиях  производства  продукции  общественного
питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
     Студент должен уметь:
Применять:  методы  подбора  и  эксплуатации  технологического  оборудования;  рассчитывать
плановые  показатели  выполнения  технологических  операций  производства;  определять
технологическую  эффективность  работы  оборудования;  определять  потребность  в  средствах
производства  и  рабочей  силе;  информационные  и  телекоммуникационные  технологии  сбора,
размещения,  хранения,  накопления,  преобразования  и  передачи  данных  в  профессионально
ориентированных  информационных  системах;  осуществлять  мероприятия  по  мотивации  и
стимулированию персонала; вести основные технологические процессы производства 
     Студент должен владеть навыками:
Владеет  навыками:  разработки  планов  размещения  оборудования,  технического  оснащения  и
организации  рабочих  мест;  расчета  производственных  мощностей  и  загрузки  оборудования;
разработка технологической и эксплуатационной документации по ведению технологического
процесса  и  техническому  обслуживанию  оборудования;  разработки  технических  заданий  на
проектирование  и  производство  специальной  оснастки,  инструмента  и  приспособлений,
нестандартного оборудования, средств автоматизации и механизации; оформления изменений
в  технической  и  технологической  документации  при  корректировке  технологических
процессов и режимов производства 

     - ПК-3 Способен организовывать управление качеством, безопасностью и 
прослеживаемостью производства продукции общественного питания массового 
изготовления и специализированных пищевых продуктов

Знания,  умения,  навыки,  формируемые  по  компетенции  в  рамках  дисциплины,  и
индикаторы освоения компетенций
     Студент должен знать:
Методы  технохимического  и  лабораторного  контроля  качества  сырья,  полуфабрикатов  и
продукции  общественного  питания;  Физические,  химические,  биохимические,
теплофизические  процессы,  происходящих  при  производстве  продукции  общественного
питания;  Причины, методы выявления и способы устранения брака в  процессе производства;
Назначения,  принципы  действия  и  устройство  оборудования,  систем  безопасности  и
сигнализации,  контрольно-измерительных  приборов  и  автоматики;  Состав,  функции  и
возможности  использования  информационных  и  телекоммуникационных  технологий  для
автоматизированной  обработки  информации  с  использованием  персональных
электронно-вычислительных  машин  и  вычислительных  систем,  применяемых  в
автоматизированных технологических линиях
     Студент должен уметь:
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Анализировать  свойства  сырья  и  полуфабрикатов,  влияющие  на  оптимизацию
технологического процесса и качество готовой продукции, ресурсосбережение, эффективность
и  надежность;  Осуществлять  технологическую  регулировку  оборудования,  систем
безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики; Проводить
стандартные  и  сертификационные  испытания;  Пользоваться  методами  контроля  качества
выполнения  технологических  операций;  Разрабатывать  методы  технического  контроля  и
испытания  готовой  продукции;   Проводить  лабораторные  исследования  безопасности  и
качества сырья, полуфабрикатов и продукции общественного питания массового изготовления
и  специализированных  пищевых  продуктов,  включая  микробиологический,
химико-бактериологический,  спектральный,  полярографический,  пробирный,  химический  и
физико-химический анализ, органолептические исследования, в соответствии с регламентами,
стандартными  (аттестованными)  методиками,  требованиями  нормативно-технической
документации, требованиям
     Студент должен владеть навыками:
Владеет  навыками:  входного  и  технологического  контроля  качества  сырья,  полуфабрикатов  и
готовой  продукции  для  организации  рационального  ведения  технологического  процесса
производства  в  целях  разработки  мероприятий  по  повышению  эффективности  производства;
контроля технологических параметров и режимов производства; внедрения систем управления
качеством,  безопасностью  и  прослеживаемостью;  разработки  мероприятий  по
предупреждению и устранению причин брака продукции на основе данных технологического
контроля  качества  сырья,  полуфабрикатов  и  готовой  продукции;  контроля  соблюдения
технологической  дисциплины  в  цехах  и  правильной  эксплуатации  технологического
оборудования; разработки методов технического контроля и испытания готовой продукции
     - ПК-7 Способен осуществлять расчет производственных и непроизводственных 
затрат действующих и модернизируемых производств производства продукции 
общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых 
продуктов, в том числе на автоматизированных технологических линиях для оценки 
эффективности производства и технико-экономического обоснования строительства 
новых производств, реконструкции и модернизации технологических линий и участков

Знания,  умения,  навыки,  формируемые  по  компетенции  в  рамках  дисциплины,  и
индикаторы освоения компетенций
     Студент должен знать:
Методики  расчета  и  подбора  технологического  оборудования  для  организации  и  проведения
эксперимента  по  этапам  внедрения  новых  технологических  процессов  в  производство;
Основные  методы  и  приемы  обеспечения  информационной  безопасности  в  процессе
производства  продукции  общественного  питания  массового  изготовления  и
специализированных  пищевых  продуктов;  Математическое  моделирование  технологических
процессов;
     Студент должен уметь:
Применять  методы  подбора  технологического  оборудования  при  производстве  продукции
общественного  питания  массового  изготовления  и  специализированных  пищевых  продуктов;
Использовать  стандартное  программное  обеспечение  при  разработке  технологической  части
проектов;  Использовать  информационные  и  телекоммуникационные  технологии  сбора,
размещения,  хранения,  накопления,  преобразования  и  передачи  данных  в  профессионально
ориентированных  информационных  системах,  системы  автоматизированного  проектирования
и программного обеспечения, информационные технологии для проектирования
     Студент должен владеть навыками:
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Владеет  навыками:  расчета  производственных  мощностей  и  загрузки  оборудования;
разработки  технических  заданий  на  проектирование  и  производство  специальной  оснастки,
инструмента  и  приспособлений,  нестандартного  оборудования,  средств  автоматизации  и
механизации;  расчета  производственных  и  непроизводственных  затрат  действующих  и
модернизируемых  производств  продукции  общественного  питания  массового  изготовления  и
специализированных  пищевых  продуктов  для  оценки  эффективности  производства  и
технико-экономического  обоснования  строительства  новых  производств,  реконструкции  и
модернизации технологических линий и участков
     - ПК-8 Способен создавать и поддерживать разработку планов размещения 
оборудования, технического оснащения и организации рабочих мест в рамках принятой в 
организации технологии производства продукции общественного питания массового 
изготовления и специализированных пищевых продуктов

Знания,  умения,  навыки,  формируемые  по  компетенции  в  рамках  дисциплины,  и
индикаторы освоения компетенций
     Студент должен знать:
Законодательство  Российской  Федерации,  регулирующее  деятельность  предприятий  питания;
Состав,  функции  и  возможности  использования  информационных  и  телекоммуникационных
технологий для  автоматизированной обработки информации с  использованием персональных
электронно-вычислительных  машин  и  вычислительных  систем,  применяемых  в
автоматизированных системах проектирования
     Студент должен уметь:
Формулировать  задачи  и  цели  развития  предприятия  питания,  отражающие  интересы
собственников и заинтересованных сторон; Применять методы разработки планов размещения
оборудования,  технического  оснащения  и  организации  рабочих  мест  в  рамках  принятой  в
организации  технологии  производства  продукции  общественного  питания  массового
изготовления и специализированных пищевых продуктов
     Студент должен владеть навыками:
Владеет  навыками:  разработки  планов  размещения  оборудования,  технического  оснащения  и
организации рабочих мест

            4. Объем и содержание практики
            4.1. Виды работ студентов на практике

Объем  практики   216  часа(-ов).  За  период  практики  студенты  обязаны  выполнить
следующий объем по видам работ:

Вид работ Кол-во часов Формируемые компетенции
Подготовка отчета по практике, 
подготовка доклада и презентации

12 ПК-8

Научно-исследовательская работа 96 ПК-8
Характеристика торговых помещений 20 ПК-7
Характеристика производственных цехов 
предприятия и вспомога-тельных 
помещений

28 ПК-1

Характеристика 
административно-бытовой зоны

20 ПК-3

Характеристика складского хозяйства 20 ПК-1
Характеристика предприятия 16 ПК-8
Вводный инструктаж на рабочем месте 2 ПК-3
Собрание по организации практик и 
инструктаж по ТБ в академии

2 ПК-3

            4.2 Технология организации и проведения практики
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Практика  проводится  студентами  на  основе  программы,  рабочего  графика  (плана)  и
индивидуального задания. В индивидуальном задании указывается тема, наименование раздела
программы  практики,  темы  научного  исследования,  выполняемые  работы,  сбор  и  обработка
необходимой информации, дата начала и конец выполнения соответствующих работ. 
Для  выполнения  индивидуального  задания  студент  до  отъезда  на  практику  и  за  период
прохождения практики должен:
- изучить рекомендуемую литературу; 
-  проходить  практику в  соответствии с  рабочим графиком (планом)  проведения и  программы
практики, при этом соблюдать правила внутреннего трудового распорядка, требования охраны
труда и пожарной безопасности; 
- ознакомиться с источниками информации для последующего выполнения отчета о практике,
контрольных, курсовых работ и отдельных вопросов ВКР; 
-  в  соответствии  с  содержанием  программы  закрепить  полученные  знания,  сформировав
умения и навыки практической деятельности;
- выполнить отчет о проделанной на практике работе.

            Особенности прохождения практики лицами с ограниченными возможностями 
здоровья
Обучающимся  с  ограниченными  возможностями  здоровья  предоставляются  специальные
учебники,  учебные  пособия  и  дидактические  материалы,  специальные  технические  средства
обучения  коллективного  и  индивидуального  пользования,  услуги  ассистента  (помощника),
оказывающего  обучающимся  необходимую  техническую  помощь,  а  также  услуги
сурдопереводчиков и тифлосурдопереводчиков.
Прохождение   практики   обучающимися  с  ограниченными  возможностями  здоровья  может
быть  организовано  совместно  с  другими  обучающимися,  а  так  же  в  отдельных  группах,
индивидуально.
Прохождение  практики  обучающимися  с  ограниченными  возможностями  здоровья
осуществляется  с  учетом  особенностей  психофизического  развития,  индивидуальных
возможностей и состояния здоровья.
В целях доступности получения высшего образования по образовательной программе лицами с
ограниченными возможностями здоровья при прохождении практики:
1) для лиц с ограниченными возможностями здоровья по зрению:

-  присутствие  ассистента,  оказывающий  студенту  необходимую  техническую  помощь  с
учетом  индивидуальных  особенностей  (помогает  занять  рабочее  место,  передвигаться,
прочитать и оформить отчет, в том числе, записывая под диктовку),

-  письменные  задания,  а  также  инструкции  о  порядке  их  выполнения  оформляются
увеличенным шрифтом,

- специальные учебники, учебные пособия и дидактические материалы (имеющие крупный
шрифт или аудиофайлы),
    - индивидуальное равномерное освещение не менее 300 люкс,

-  при  необходимости  студенту  для  выполнения  отчета  предоставляется  увеличивающее
устройство;
2) для лиц с ограниченными возможностями здоровья по слуху:

-  присутствие  ассистента,  оказывающий  студенту  необходимую  техническую  помощь  с
учетом  индивидуальных  особенностей  (помогает  занять  рабочее  место,  передвигаться,
прочитать и оформить задание, в том числе, записывая под диктовку),

-  обеспечивается  наличие  звукоусиливающей  аппаратуры  коллективного  пользования,  при
необходимости  обучающемуся  предоставляется  звукоусиливающая  аппаратура
индивидуального пользования;
    - обеспечивается надлежащими звуковыми средствами воспроизведения информации;
3)  для  лиц  с  ограниченными  возможностями  здоровья,  имеющих  нарушения
опорно-двигательного аппарата (в том числе с тяжелыми нарушениями двигательных функций
верхних конечностей или отсутствием верхних конечностей):

-отчет  по  практике  выполняются  на  компьютере  со  специализированным  программным
обеспечением или надиктовываются ассистенту.
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            5. Отчетная документация по практике
 - Отчет по практике
 - Отзыв руководителя от организации

            6. Фонд оценочных средств для промежуточной аттестации
            6.1. Методические материалы оценки
Контроль прохождения студентами практики проводится в устной форме.
Методы  контроля  -  в  виде  защиты  отчета  по  практике,  опрос  и  общение  с  аудиторией  по
поставленной задаче в устной форме.

            6.2. Показатели и критерии оценивания компетенций, шкалы оценивания
           Шкалы и критерии оценки студентов по практике

Коды 
ком-

петен-
ций

Виды 
работ

Шкала
оценивания

Критерии
оценивания

Уровень 
овладения 
компетен- 

циями
ПК-3 Вводный 

инструктаж на 
рабочем месте

5
Отлично

студент овладел (показал 
блестящие результаты с 
незначительными недочетами) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть проявил 
глубокие знания, всестороннее 
умение и владение навыками по 
всему программному материалу 
практики, освоил 
рекомендуемую литературу, 
показал творческие 
способности в понимании, 
изложении и практическом 
использовании усвоенных 
знаний, приобретенных умений 
и навыков.

Повышен-
ный

4
Хорошо

студент овладел (хорошо – в 
целом, но с рядом замечаний, 
очень хорошо – , но с 
некоторыми недочетами) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть проявил 
полные знания, умения и 
владения навыками по всему 
программному материалу 
практики, освоил 
рекомендуемую литературу, 
показал стабильный характер 
знаний, умений, навыков и 
способен к их 
самостоятельному применению, 
обновлению в ходе  
практической деятельности

Базовый
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ПК-3 Вводный 
инструктаж на 
рабочем месте

3
Удовлетво-
рительно

студент, посредственно овладел 
(имеются серьезные 
недочеты,результаты 
удовлетворяют минимальным 
требованиям) элементами 
компетенций «знать», «уметь», 
«владеть навыками», то есть 
проявил знания, умения и 
владения по основному 
программному материалу по 
практике в объеме, 
необходимом для последующего 
обучения и предстоящей 
практической деятельности, 
знаком с рекомендованной 
литературой, допустил 
неточности в соответствующих 
ответах на защите отчета

Пороговый

2
Не удовле- 

творительно

студент не овладел (требуется 
выполнение некоторой 
дополнительной работы или 
значительного объема работы, 
либо повтора  практики в 
установленном порядке, либо 
основание для отчисления) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть допустил 
существенные проблемы в 
знаниях, умениях и навыках по 
основному программному 
мате-риалу по 
производственной практике, 
допустившему принципиальные 
ошибки в соответствующих 
ответах на защите отчета, 
которые не позволяют ему 
продолжить обучение без 
дополнительной подготовки и 
прохождения повторной 
практики

Ниже 
порогового
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ПК-8 Научно-исслед
овательская 
работа

5
Отлично

студент овладел (показал 
блестящие результаты с 
незначительными недочетами) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть проявил 
глубокие знания, всестороннее 
умение и владение навыками по 
всему программному материалу 
практики, освоил 
рекомендуемую литературу, 
показал творческие 
способности в понимании, 
изложении и практическом 
использовании усвоенных 
знаний, приобретенных умений 
и навыков.

Повышен-
ный

4
Хорошо

студент овладел (хорошо – в 
целом, но с рядом замечаний, 
очень хорошо – , но с 
некоторыми недочетами) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть проявил 
полные знания, умения и 
владения навыками по всему 
программному материалу 
практики, освоил 
рекомендуемую литературу, 
показал стабильный характер 
знаний, умений, навыков и 
способен к их 
самостоятельному применению, 
обновлению в ходе  
практической деятельности

Базовый

3
Удовлетво-
рительно

студент, посредственно овладел 
(имеются серьезные 
недочеты,результаты 
удовлетворяют минимальным 
требованиям) элементами 
компетенций «знать», «уметь», 
«владеть навыками», то есть 
проявил знания, умения и 
владения по основному 
программному материалу по 
практике в объеме, 
необходимом для последующего 
обучения и предстоящей 
практической деятельности, 
знаком с рекомендованной 
литературой, допустил 
неточности в соответствующих 
ответах на защите отчета

Пороговый
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ПК-8 Научно-исслед
овательская 
работа

2
Не удовле- 

творительно

студент не овладел (требуется 
выполнение некоторой 
дополнительной работы или 
значительного объема работы, 
либо повтора  практики в 
установленном порядке, либо 
основание для отчисления) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть допустил 
существенные проблемы в 
знаниях, умениях и навыках по 
основному программному 
мате-риалу по 
производственной практике, 
допустившему принципиальные 
ошибки в соответствующих 
ответах на защите отчета, 
которые не позволяют ему 
продолжить обучение без 
дополнительной подготовки и 
прохождения повторной 
практики

Ниже 
порогового

ПК-8 Подготовка 
отчета по 
практике, 
подготовка 
доклада и 
презентации

5
Отлично

студент овладел (показал 
блестящие результаты с 
незначительными недочетами) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть проявил 
глубокие знания, всестороннее 
умение и владение навыками по 
всему программному материалу 
практики, освоил 
рекомендуемую литературу, 
показал творческие 
способности в понимании, 
изложении и практическом 
использовании усвоенных 
знаний, приобретенных умений 
и навыков.

Повышен-
ный
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ПК-8 Подготовка 
отчета по 
практике, 
подготовка 
доклада и 
презентации

4
Хорошо

студент овладел (хорошо – в 
целом, но с рядом замечаний, 
очень хорошо – , но с 
некоторыми недочетами) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть проявил 
полные знания, умения и 
владения навыками по всему 
программному материалу 
практики, освоил 
рекомендуемую литературу, 
показал стабильный характер 
знаний, умений, навыков и 
способен к их 
самостоятельному применению, 
обновлению в ходе  
практической деятельности

Базовый

3
Удовлетво-
рительно

студент, посредственно овладел 
(имеются серьезные 
недочеты,результаты 
удовлетворяют минимальным 
требованиям) элементами 
компетенций «знать», «уметь», 
«владеть навыками», то есть 
проявил знания, умения и 
владения по основному 
программному материалу по 
практике в объеме, 
необходимом для последующего 
обучения и предстоящей 
практической деятельности, 
знаком с рекомендованной 
литературой, допустил 
неточности в соответствующих 
ответах на защите отчета

Пороговый
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ПК-8 Подготовка 
отчета по 
практике, 
подготовка 
доклада и 
презентации

2
Не удовле- 

творительно

студент не овладел (требуется 
выполнение некоторой 
дополнительной работы или 
значительного объема работы, 
либо повтора  практики в 
установленном порядке, либо 
основание для отчисления) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть допустил 
существенные проблемы в 
знаниях, умениях и навыках по 
основному программному 
мате-риалу по 
производственной практике, 
допустившему принципиальные 
ошибки в соответствующих 
ответах на защите отчета, 
которые не позволяют ему 
продолжить обучение без 
дополнительной подготовки и 
прохождения повторной 
практики

Ниже 
порогового

ПК-3 Собрание по 
организации 
практик и 
инструктаж по 
ТБ в академии

5
Отлично

студент овладел (показал 
блестящие результаты с 
незначительными недочетами) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть проявил 
глубокие знания, всестороннее 
умение и владение навыками по 
всему программному материалу 
практики, освоил 
рекомендуемую литературу, 
показал творческие 
способности в понимании, 
изложении и практическом 
использовании усвоенных 
знаний, приобретенных умений 
и навыков.

Повышен-
ный
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ПК-3 Собрание по 
организации 
практик и 
инструктаж по 
ТБ в академии

4
Хорошо

студент овладел (хорошо – в 
целом, но с рядом замечаний, 
очень хорошо – , но с 
некоторыми недочетами) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть проявил 
полные знания, умения и 
владения навыками по всему 
программному материалу 
практики, освоил 
рекомендуемую литературу, 
показал стабильный характер 
знаний, умений, навыков и 
способен к их 
самостоятельному применению, 
обновлению в ходе  
практической деятельности

Базовый

3
Удовлетво-
рительно

студент, посредственно овладел 
(имеются серьезные 
недочеты,результаты 
удовлетворяют минимальным 
требованиям) элементами 
компетенций «знать», «уметь», 
«владеть навыками», то есть 
проявил знания, умения и 
владения по основному 
программному материалу по 
практике в объеме, 
необходимом для последующего 
обучения и предстоящей 
практической деятельности, 
знаком с рекомендованной 
литературой, допустил 
неточности в соответствующих 
ответах на защите отчета

Пороговый

Подготовлено в системе 1С:Университет  (000000731) 14



ПК-3 Собрание по 
организации 
практик и 
инструктаж по 
ТБ в академии

2
Не удовле- 

творительно

студент не овладел (требуется 
выполнение некоторой 
дополнительной работы или 
значительного объема работы, 
либо повтора  практики в 
установленном порядке, либо 
основание для отчисления) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть допустил 
существенные проблемы в 
знаниях, умениях и навыках по 
основному программному 
мате-риалу по 
производственной практике, 
допустившему принципиальные 
ошибки в соответствующих 
ответах на защите отчета, 
которые не позволяют ему 
продолжить обучение без 
дополнительной подготовки и 
прохождения повторной 
практики

Ниже 
порогового

ПК-3 Характеристик
а 
административ
но-бытовой 
зоны

5
Отлично

студент овладел (показал 
блестящие результаты с 
незначительными недочетами) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть проявил 
глубокие знания, всестороннее 
умение и владение навыками по 
всему программному материалу 
практики, освоил 
рекомендуемую литературу, 
показал творческие 
способности в понимании, 
изложении и практическом 
использовании усвоенных 
знаний, приобретенных умений 
и навыков.

Повышен-
ный

Подготовлено в системе 1С:Университет  (000000731) 15



ПК-3 Характеристик
а 
административ
но-бытовой 
зоны

4
Хорошо

студент овладел (хорошо – в 
целом, но с рядом замечаний, 
очень хорошо – , но с 
некоторыми недочетами) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть проявил 
полные знания, умения и 
владения навыками по всему 
программному материалу 
практики, освоил 
рекомендуемую литературу, 
показал стабильный характер 
знаний, умений, навыков и 
способен к их 
самостоятельному применению, 
обновлению в ходе  
практической деятельности

Базовый

3
Удовлетво-
рительно

студент, посредственно овладел 
(имеются серьезные 
недочеты,результаты 
удовлетворяют минимальным 
требованиям) элементами 
компетенций «знать», «уметь», 
«владеть навыками», то есть 
проявил знания, умения и 
владения по основному 
программному материалу по 
практике в объеме, 
необходимом для последующего 
обучения и предстоящей 
практической деятельности, 
знаком с рекомендованной 
литературой, допустил 
неточности в соответствующих 
ответах на защите отчета

Пороговый

Подготовлено в системе 1С:Университет  (000000731) 16



ПК-3 Характеристик
а 
административ
но-бытовой 
зоны

2
Не удовле- 

творительно

студент не овладел (требуется 
выполнение некоторой 
дополнительной работы или 
значительного объема работы, 
либо повтора  практики в 
установленном порядке, либо 
основание для отчисления) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть допустил 
существенные проблемы в 
знаниях, умениях и навыках по 
основному программному 
мате-риалу по 
производственной практике, 
допустившему принципиальные 
ошибки в соответствующих 
ответах на защите отчета, 
которые не позволяют ему 
продолжить обучение без 
дополнительной подготовки и 
прохождения повторной 
практики

Ниже 
порогового

ПК-8 Характеристик
а предприятия

5
Отлично

студент овладел (показал 
блестящие результаты с 
незначительными недочетами) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть проявил 
глубокие знания, всестороннее 
умение и владение навыками по 
всему программному материалу 
практики, освоил 
рекомендуемую литературу, 
показал творческие 
способности в понимании, 
изложении и практическом 
использовании усвоенных 
знаний, приобретенных умений 
и навыков.

Повышен-
ный

Подготовлено в системе 1С:Университет  (000000731) 17



ПК-8 Характеристик
а предприятия

4
Хорошо

студент овладел (хорошо – в 
целом, но с рядом замечаний, 
очень хорошо – , но с 
некоторыми недочетами) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть проявил 
полные знания, умения и 
владения навыками по всему 
программному материалу 
практики, освоил 
рекомендуемую литературу, 
показал стабильный характер 
знаний, умений, навыков и 
способен к их 
самостоятельному применению, 
обновлению в ходе  
практической деятельности

Базовый

3
Удовлетво-
рительно

студент, посредственно овладел 
(имеются серьезные 
недочеты,результаты 
удовлетворяют минимальным 
требованиям) элементами 
компетенций «знать», «уметь», 
«владеть навыками», то есть 
проявил знания, умения и 
владения по основному 
программному материалу по 
практике в объеме, 
необходимом для последующего 
обучения и предстоящей 
практической деятельности, 
знаком с рекомендованной 
литературой, допустил 
неточности в соответствующих 
ответах на защите отчета

Пороговый

Подготовлено в системе 1С:Университет  (000000731) 18



ПК-8 Характеристик
а предприятия

2
Не удовле- 

творительно

студент не овладел (требуется 
выполнение некоторой 
дополнительной работы или 
значительного объема работы, 
либо повтора  практики в 
установленном порядке, либо 
основание для отчисления) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть допустил 
существенные проблемы в 
знаниях, умениях и навыках по 
основному программному 
мате-риалу по 
производственной практике, 
допустившему принципиальные 
ошибки в соответствующих 
ответах на защите отчета, 
которые не позволяют ему 
продолжить обучение без 
дополнительной подготовки и 
прохождения повторной 
практики

Ниже 
порогового

ПК-1 Характеристик
а 
производствен
ных цехов 
предприятия и 
вспомога-тельн
ых помещений

5
Отлично

студент овладел (показал 
блестящие результаты с 
незначительными недочетами) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть проявил 
глубокие знания, всестороннее 
умение и владение навыками по 
всему программному материалу 
практики, освоил 
рекомендуемую литературу, 
показал творческие 
способности в понимании, 
изложении и практическом 
использовании усвоенных 
знаний, приобретенных умений 
и навыков.

Повышен-
ный

Подготовлено в системе 1С:Университет  (000000731) 19



ПК-1 Характеристик
а 
производствен
ных цехов 
предприятия и 
вспомога-тельн
ых помещений

4
Хорошо

студент овладел (хорошо – в 
целом, но с рядом замечаний, 
очень хорошо – , но с 
некоторыми недочетами) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть проявил 
полные знания, умения и 
владения навыками по всему 
программному материалу 
практики, освоил 
рекомендуемую литературу, 
показал стабильный характер 
знаний, умений, навыков и 
способен к их 
самостоятельному применению, 
обновлению в ходе  
практической деятельности

Базовый

3
Удовлетво-
рительно

студент, посредственно овладел 
(имеются серьезные 
недочеты,результаты 
удовлетворяют минимальным 
требованиям) элементами 
компетенций «знать», «уметь», 
«владеть навыками», то есть 
проявил знания, умения и 
владения по основному 
программному материалу по 
практике в объеме, 
необходимом для последующего 
обучения и предстоящей 
практической деятельности, 
знаком с рекомендованной 
литературой, допустил 
неточности в соответствующих 
ответах на защите отчета

Пороговый

Подготовлено в системе 1С:Университет  (000000731) 20



ПК-1 Характеристик
а 
производствен
ных цехов 
предприятия и 
вспомога-тельн
ых помещений

2
Не удовле- 

творительно

студент не овладел (требуется 
выполнение некоторой 
дополнительной работы или 
значительного объема работы, 
либо повтора  практики в 
установленном порядке, либо 
основание для отчисления) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть допустил 
существенные проблемы в 
знаниях, умениях и навыках по 
основному программному 
мате-риалу по 
производственной практике, 
допустившему принципиальные 
ошибки в соответствующих 
ответах на защите отчета, 
которые не позволяют ему 
продолжить обучение без 
дополнительной подготовки и 
прохождения повторной 
практики

Ниже 
порогового

ПК-1 Характеристик
а складского 
хозяйства

5
Отлично

студент овладел (показал 
блестящие результаты с 
незначительными недочетами) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть проявил 
глубокие знания, всестороннее 
умение и владение навыками по 
всему программному материалу 
практики, освоил 
рекомендуемую литературу, 
показал творческие 
способности в понимании, 
изложении и практическом 
использовании усвоенных 
знаний, приобретенных умений 
и навыков.

Повышен-
ный

Подготовлено в системе 1С:Университет  (000000731) 21



ПК-1 Характеристик
а складского 
хозяйства

4
Хорошо

студент овладел (хорошо – в 
целом, но с рядом замечаний, 
очень хорошо – , но с 
некоторыми недочетами) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть проявил 
полные знания, умения и 
владения навыками по всему 
программному материалу 
практики, освоил 
рекомендуемую литературу, 
показал стабильный характер 
знаний, умений, навыков и 
способен к их 
самостоятельному применению, 
обновлению в ходе  
практической деятельности

Базовый

3
Удовлетво-
рительно

студент, посредственно овладел 
(имеются серьезные 
недочеты,результаты 
удовлетворяют минимальным 
требованиям) элементами 
компетенций «знать», «уметь», 
«владеть навыками», то есть 
проявил знания, умения и 
владения по основному 
программному материалу по 
практике в объеме, 
необходимом для последующего 
обучения и предстоящей 
практической деятельности, 
знаком с рекомендованной 
литературой, допустил 
неточности в соответствующих 
ответах на защите отчета

Пороговый

Подготовлено в системе 1С:Университет  (000000731) 22



ПК-1 Характеристик
а складского 
хозяйства

2
Не удовле- 

творительно

студент не овладел (требуется 
выполнение некоторой 
дополнительной работы или 
значительного объема работы, 
либо повтора  практики в 
установленном порядке, либо 
основание для отчисления) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть допустил 
существенные проблемы в 
знаниях, умениях и навыках по 
основному программному 
мате-риалу по 
производственной практике, 
допустившему принципиальные 
ошибки в соответствующих 
ответах на защите отчета, 
которые не позволяют ему 
продолжить обучение без 
дополнительной подготовки и 
прохождения повторной 
практики

Ниже 
порогового

ПК-7 Характеристик
а торговых 
помещений

5
Отлично

студент овладел (показал 
блестящие результаты с 
незначительными недочетами) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть проявил 
глубокие знания, всестороннее 
умение и владение навыками по 
всему программному материалу 
практики, освоил 
рекомендуемую литературу, 
показал творческие 
способности в понимании, 
изложении и практическом 
использовании усвоенных 
знаний, приобретенных умений 
и навыков.

Повышен-
ный

Подготовлено в системе 1С:Университет  (000000731) 23



ПК-7 Характеристик
а торговых 
помещений

4
Хорошо

студент овладел (хорошо – в 
целом, но с рядом замечаний, 
очень хорошо – , но с 
некоторыми недочетами) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть проявил 
полные знания, умения и 
владения навыками по всему 
программному материалу 
практики, освоил 
рекомендуемую литературу, 
показал стабильный характер 
знаний, умений, навыков и 
способен к их 
самостоятельному применению, 
обновлению в ходе  
практической деятельности

Базовый

3
Удовлетво-
рительно

студент, посредственно овладел 
(имеются серьезные 
недочеты,результаты 
удовлетворяют минимальным 
требованиям) элементами 
компетенций «знать», «уметь», 
«владеть навыками», то есть 
проявил знания, умения и 
владения по основному 
программному материалу по 
практике в объеме, 
необходимом для последующего 
обучения и предстоящей 
практической деятельности, 
знаком с рекомендованной 
литературой, допустил 
неточности в соответствующих 
ответах на защите отчета

Пороговый

Подготовлено в системе 1С:Университет  (000000731) 24



ПК-7 Характеристик
а торговых 
помещений

2
Не удовле- 

творительно

студент не овладел (требуется 
выполнение некоторой 
дополнительной работы или 
значительного объема работы, 
либо повтора  практики в 
установленном порядке, либо 
основание для отчисления) 
элементами компетенций 
«знать», «уметь», «владеть 
навыками», то есть допустил 
существенные проблемы в 
знаниях, умениях и навыках по 
основному программному 
мате-риалу по 
производственной практике, 
допустившему принципиальные 
ошибки в соответствующих 
ответах на защите отчета, 
которые не позволяют ему 
продолжить обучение без 
дополнительной подготовки и 
прохождения повторной 
практики

Ниже 
порогового

            6.3.  Вопросы для промежуточной аттестации
1. Какие проблемы на предприятиях питания вам известны?                         
2. Что вы понимаете под «ключевые слова» НИР?                           
3. Что такое «патентный поиск»?                         
4.  Как  в  России  организована  защита  авторских  прав  и  интеллектуальной  собственности?

5. Какие разделы должна содержать «инструкция по эксплуатации» установ-ки?                          
6.  Какие  разделы  «техники  безопасности»  при  работе  в  лаборатории  НИР  вам  известны?

7.  Что  вы  понимаете  под  «теоретическими  и  экспериментальными  результа-тами»  НИР?

8. Как узнать о предстоящих конференциях по профилю вашей НИР?                          
9. Какие разделы входят в «отчет о научно-исследовательской работе»?                            
10. Как узнать об адресах и правилах оформления статей в периодических на-учных журналах
по профилю вашей НИР?                          
11. Какие разделы входят в «отчет о научно-исследовательской работе»?                           
12. Как узнать об адресах и правилах оформления статей в периодических на-учных журналах
по профилю вашей НИР?                          
13. Этапы НИР. Требования к теме научного исследования.                         
14. Формулирование цели и задач исследования.                           
15.  Методика  теоретических  исследований.  Моделирование.  Методика  экс-периментальных
исследований.                           
16. Методика составления реферативного обзора.                          
17. Составление отчетов о научно-исследовательской работе.                          
18. Маркетинговые исследования рынка предприятий питания в России, регионе и населенном
пункте.                             
19.  Как  осуществляется  подбор  поставщиков  продовольственного  сырья  и  пищевых
продуктов?                             
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20. Правовая форма предприятия общественного питания и причины выбора?                          
21. Как анализируются конкуренты предприятий?                           
22. Что такое swot-анализ? 6. Концепция проектируемого предприятия.                         
23.  Список  документов  необходимых  для  открытия  предприятия  обществен-ного  питания?

24. Техническая возможность реконструкции проектируемого предприятия?                           
25.  Что  вы  понимаете  под  «теоретическими  и  экспериментальными  результа-тами»  НИР?

26. Как узнать о предстоящих конференциях по профилю вашей НИР?                         
27. Какие разделы входят в «отчет о научно-исследовательской работе»?                           
28. Как узнать об адресах и правилах оформления статей в периодических на-учных журналах
по профилю вашей НИР?                          
29. Какие разделы входят в «отчет о научно-исследовательской работе»?                           
30. Как узнать об адресах и правилах оформления статей в периодических на-учных журналах
по профилю вашей НИР?                          
31. Этапы НИР. Требования к теме научного исследования.                         
32. Формулирование цели и задач исследования.                           
33.  Методика  теоретических  исследований.  Моделирование.  Методика  экспе-риментальных
исследований.                           
34. Методика составления реферативного обзора.                          
35. Составление отчетов о научно-исследовательской работе.                          
36. Общенаучные методы познания.                            
37. Классификация изобретений в зависимости от степени новизны.                         
38. Индивидуальные методы творческого поиска.                           
39. Алгоритм решения изобретательских задач. Техническое противоречие.                          
40. Перечислите основные понятия и принципы планирования эксперимента.                          
41. Назовите сущность и методики экспериментальных исследований.                            
42. Назовите основные методы творческого поиска.                            
43. Виды научно-технической информации, методы проработки и анализа на-учно-технической
информации.                         
44.  Какие  материалы,  узлы,  детали  и  агрегаты  энергетического  и  теплотехно-лоческого
оборудования имеются на объекте практики.                           
45.  Что  вы  понимаете  под  «теоретическими  и  экспериментальными  результа-тами»  НИР?

46. Как узнать о предстоящих конференциях по профилю вашей НИР?                         
47. Какие разделы входят в «отчет о научно-исследовательской работе»?                           
48. Как узнать об адресах и правилах оформления статей в периодических научных журналах
по профилю вашей НИР?                           
49. Какие разделы входят в «отчет о научно-исследовательской работе»?                           

            6.4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, 
умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы формирования 
компетенций

Уровень 
сформированности 

компетенции

Шкала оценивания для промежуточной 
аттестации

Экзамен 
(дифференцированный 

зачет)

Зачет 

Повышенный 5 (отлично) зачтено
Базовый 4 (хорошо зачтено
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Пороговый 3 (удовлетворительно) зачтено
Ниже порогового 2 (неудовлетворительно) не зачтено

            7. Перечень учебной литературы
1.  Анисимова  К.  В.  Проектирование  предприятий  общественного  питания  [Электронный

ресурс]:  учебное  пособие  для  практических  работ  и  самостоятельной  работы  студентов,
обучающихся  по  направлению  подготовки  «Технология  продукции  и  организации
общественного питания» (уровень бакалавриата),  - Ижевск: РИО Ижевская ГСХА, 2020.  - 104
с.   - Режим доступа: http://portal.udsau.ru/index.php?q=docs&download=1&id=40813 

2.  Анисимова  К.  В.  Товароведение  продовольственных  товаров  [Электронный  ресурс]:
[дистанционный  курс  на  платформе  Moodle],   -  Ижевск:  ,  2019.   -  Режим  доступа:
http://moodle.udsau.ru/enrol/index.php?id=209 

3.  Спиридонов  А.  Б.,  Поробова  О.  Б.,  Анисимова  К.  В.,  Копысова  Т.  С.  Основы
строительства  и  инженерное  оборудование  [Электронный  ресурс]:  учебное  пособие  по
дисциплине «Основы строительства и инженерное оборудование» для студентов, обучающихся
по направлениям подготовки «Технология продукции и организация общественного питания»
и  «Агроинженерия»,  направленность  (профиль)  «Машины  и  обор,   -  Ижевск:  РИО  Ижевская
ГСХА,  2021.   -  108  с.    -  Режим  доступа:
http://portal.udsau.ru/index.php?q=docs&download=1&id=47339;
https://e.lanbook.com/book/329954; https://lib.rucont.ru/efd/826381/info 

4.  Шумилова  И.  Ш.  Управление  качеством  и  сертификация  услуг  общественного  питания
[Электронный ресурс]: методические указания по выполнению курсовых работ для студентов,
обучающихся по направлению «Технология продукции и организация общественного питания»
всех  форм  обучения,   -  Ижевск:  РИО  Ижевская  ГСХА,  2019.   -  46  с.    -  Режим  доступа:
http://portal.udsau.ru/index.php?q=docs&download=1&id=26892 

            8. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети Интернет
1.  http://docs.cntd.ru  -  Консорциум  Кодекс.  Электронный  фонд  правовой,

нормативно-технической документации. 
     2. http://portal.udsau.ru - Интернет-портал Удмуртского ГАУ. 
     3. http://www.consultant.ru/ - Справочно-правовая система «КонсультантПлюс». 

            9. Перечень информационных технологий
            9.1 Перечень программного обеспечения
1. Базовый пакет программ Microsoft Office (Word, Excel, PowerPoint). Microsoft Office Standard
2016. Бессрочная лицензия. Договор №79-ГК/16 от 11.05.2016. Microsoft  Office Standard 2013.
Бессрочная  лицензия.  Договор  №0313100010014000038-0010456-01  от  11.08.2014.  Microsoft
Office  Standard  2013.  Бессрочная  лицензия.  Договор  №26  от  19.12.2013.  Microsoft  Office
Professional  Plus  2010.  Бессрочная  лицензия.  Договор  №106-ГК  от  21.11.2011.  Р7-Офис.
Договор №173-ГК/19 от 12.11.2019 г.
2.  Операционная  система:  Microsoft  Windows  10  Professional.  По  подписке  для  учебного
процесса.  Последняя  доступная  версия  программы.  Astra  Linux  Common  Edition.  Договор
№173-ГК/19 от 12.11.2019 г.
3.  Paint.  Графический редактор в составе Microsoft  Windows.  Подписка на 3 года.  Договор №
9-БД/19 от 07.02.2019. Последняя доступная версия программы.
4.  Учебный  комплект  КОМПАС-3D.  Договор  №КмК-19-0218  от  09.12.2019  г.  Договор
№КмК-20-0160 (133-ГК/20) от 08.09.2020 г.
            9.2 Перечень информационно-справочных систем
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1.  Информационно-справочная  система  (справочно-правовая  система)  «Консультант  плюс».
Соглашение  №  ИКП2016/ЛСВ  003  от  11.01.2016  для  использования  в  учебных  целях
бессрочное.  Обновляется  регулярно.  Лицензия  на  все  компьютеры,  используемые  в  учебном
процессе.

            10. Материально-техническое обеспечение

Перечень оборудования, если практика проводится на территории вуза:
1. Учебная аудитория для проведения занятий лекционного и семинарского типа, групповых и
индивидуальных  консультаций,  текущего  контроля  и  промежуточной  аттестации.  Аудитория,
укомплектованная специализированной мебелью, компьютерами с необходимым программным
обеспечением, выходом в «Интернет» и корпоративную сеть университета
2.  Помещение  для  самостоятельной  работы.Помещение  оснащено  компьютерной  техникой  с
возможностью  подключения  к  сети  Интернет  и  обеспечением  доступа  в  электронную
информационно-образовательную  среду  организации.,  компьютерами  с  необходимым
программным  обеспечением,  выходом  в  «Интернет»  и  корпоративную  сеть  университета,
Помещение  оснащено  компьютерной  техникой  с  возможностью  подключения  к  сети
"Интернет"  и  обеспечением  доступа  в  электронную  информационно-образовательную  среду
организации.
3.  Помещения  для  хранения  и  профилактического  обслуживания  учебного  оборудования.,
Помещения для хранения и профилактического обслуживания учебного оборудования.
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